OTROSKI TIRAMISU

POTREBUJEMO: (ZA 4 PORCIJE)

- OTROSKO KAVO — PROJA (1 SKODELICA)
- 1 LIMONO (NESKROPLJENO)

- 150 G OTROSKIH PISKOTOV

- 250 G MASKARPONEJA

- 3 ZLICE SLADKORJA

-5 ZLIC MLEKA

- 120 G SLADKE SMETANE

-1 ZLICO KAKAVA V PRAHU

Vir: Po knjigi Sam svoj kuhar priredila A. K. Takahashi



PRIPRAVA:

1. PRIPRAVIMO OTROSKO KAVO IN JO OHLADIMO.

2. LIMONO OPEREMO Z VROCO VODO IN NARIBAMO PRIBLIZNO 1 ZLICKO
LUPINE.

3. OTROSKE PISKOTE PREPOJIMO Z OTROSKO KAVO.
4. KVADRATNI MODEL OBLOZIMO S POLOVICO PISKOTOV.
5.V SKLEDI ZMESAMO MASKARPONE IN SLADKOR.

6. POSTOPOMA VMESAMO MLEKO, NATO DODAMO SE NARIBANO LIMONINO
LUPINO.

7. SMETANO TRDO STEPEMO IN JO VMESAMO V KREMO.
8. POLOVICO KREME MASKARPONE PORAZDELIMO PO OTROSKIH PISKOTIH.

9. NA KREMO POLOZIMO DRUGEGA POLEG DRUGEGA PREOSTALE
OTROSKE PISKOTE.

10. PISKOTE PREMAZEMO S PREOSTALO KREMO. OTROSKI TIRAMISU
POKRIJEMO IN GA DAMO ZA 4 URE V HLADILNIK.

11. TIK PREDEN TIRAMISU PONUDIMO, GA POTRESEMO S KAKAVOM V
PRAHU.

DOBER TEK!

Vir: Po knjigi Sam svoj kuhar priredila A. K. Takahashi



