DOMACI PUDING

SI PRESENECEN? RES GA LAHKO NAREDIS KAR SAM. TAKO SO TO POCELE TUDI
NASE BABICE. POLEG TEGA PA JE BOLJ ZDRAV, SAJ NE VSEBUJE NEPOTREBNIH
DODATKOV. MMM ... KAKO JE SLASTEN IN KREMAST!

POTREBUJES:
(ZA 4 MANJSE PORCIJE)

- 0,51 MLEKA

- 2 ZVRHANI ZLICI KORUZNEGA SKROBA (GUSTINA), LAHKO PA TUDI NAVADNO MOKO
- 1 VANILIN SLADKOR

- 1 RUMENJAK

- NEKAJ KOSCKOV COKOLADE

- SCEPEC SOLI

- SCEPEC CIMETA (PO ZEUJI)

OD HLADNEGA MLEKA VZEMI 3 ZLICE MLEKA IN GA PRIHRANI V SKODELICI.
OSTALO MLEKO V POSODI POCASI SEGREJ DO VROCEGA. DODAJ SCEPEC SOLI.

V SKODELICO S HLADNIM MLEKOM DODAJ 1 RUMENJAK, VRECKO VANILIJEVEGA SLADKORIA,
GUSTIN ALI MOKO, MALO CIMETA. MESAJ Z ZLICO TOLIKO CASA, DA NE BO NOBENIH GRUDIC.
DOBIS GLADKO TEKOCINO.

TO RUMENJAKOVO TEKOCINO SEDAJ VLIVA] V POSODO S SEGRETIM MLEKOM IN NA MANJSI
TEMPERATURI STALNO MESAJ Z METLICO.

A) CE ZELIS VANILIJEV PUDING, JE TO TO! KUHAJ 3—-4 MINUTE.
B) CE PA TIJE LUUBSI COKOLADNI PUDING, TAKOJ PRIDAJ NEKAJ KOSCKOV COKOLADE IN
MESAJ, DA SE STOPI. © KUHAJ 3—4 MINUTE.



PUDING NALIJ V SKODELICE. OBOGATIS GA LAHKO Z ZLICKO MARMELADE, S SMETANO, Z
MRVICAMI, ZDROBLIENIMI PISKOTI ... KARKOLI BOS NASEL V OMARI!
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